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SADE BULGUR PILAVI (VEJETARYEN)

Vejetaryen Turk Mutfad
Kdaltdr ve Turizm Bakanhgi

1 bardak bulgur

1,5 bardak kaynar su

1 klicik dogranmis sogan

2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi misir6zl yagi
Yeterince tuz ve karabiber

Tereyagini eritin, misirdzi yagini ve gintilmis sogani ekleyin, soganlar pembelegene kadar beraber pigirip tuz ve
suyunu koyun ve Uzerini kapatin. Once orta ateste 10 dakika ve sonra ¢ok kisik ateste bir 10 dakika daha
pisirin. Altini kapatip ikiye katlanmis kagit havluyu yemegin Gzerine koyup kapagdi kapatin. Servis yapmadan
Once 15 dakika dinlendirin. Servis tabagina almadan énce mutlaka ¢atalla yavasga karistirin.
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