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SADE BULGUR PILAVI

2 bardak bulgur

4 bardak su

2 yemek kasigi yag
1 adet sogan
Karabiber

Tuz

Tencere igine koydugunuz yagda rendelenmis sogani kavurunuz. Bulguru yikayip, sodana ilave ediniz. On
onbes dakika kavurunuz. Suyu, tuzu ve karabiberi de atilarak orta hararetteki ateste kaynatiniz. Suyunu ¢ekince
indirip biraz beklettikten sonra servis tabagina aliniz. Sicak olarak servis yapiniz.

Fotograf "haci karagdz" tarafindan génderildi. 21.08.2020
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