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SADE BULGUR PILAVI

1 su barda@i bulgur

1 yemek kasigi tereyadi ve ¢ok az siviyag
1 orta boy sogan

1 adet yesil biber

Tuz

2,5 su bardagi kaynar su

Bulgur pilavi tarifi icin dnce su kaynatin. Ardindan sodanlari yemeklik dograyin, biberi de minik dograyin ve yag
ile birlikte kavurun.

Soganlar pembelesince bulguru ekleyin. Bir iki dakika kavurduktan sonra sicak suyu ekleyin. Kaynayinca tuzu
da ilave edin ve kisik ateste pisene kadar bekleyin. 30 dakika yeterli olacaktir. Kontrollii pisirin. Sade bulgur
pilavi hazir.
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