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SADE BULGUR PILAVI

3 su bardag pilavlik bulgur
7 su bardagi sicak su

1 cay bardagi sivi yag

1 tath kasigi tuz

3 yemek kagsiJ! tereyagi

Once tencereye sivi yagimizi koyalim ocagin altini yakalim yagin Gizerine bulgurumuzu koyalim 1 dakika kadar
kavuralim.

Kavrulunca Uzerine sicak su ilave edelim tuzunu da atalim kaynasin.

Kaynayinca altini kisalim yaklasik 25 dakika ya da 30 dakika arasi piser pisince 10 dakika kadar dinlensin.
Bagka bir tavada tereyagimizi eritelim.

Eriyen tereyagdini dinlenmis pilava dékelim kasik ile karigtiralim tane tane olacaktir.

Bulgur pistikten sonra tereyag! ile yaglarsaniz tadi ¢ok lezzetli olur.
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