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SADE BULGUR PILAVI

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 su bardagi basbasgi bulgur
1 yemek kasigi tereyagi

4 su bardag tavuk suyu

1 ¢ay kasigi tuz

Servis Onerimiz:

Yogurt

Salatalik

Nane

Yayvan bir tencereye zeytinyadini koyun, bulguru ilave edin.

1 dakika kavurun ve tereyagini ilave edin.

Tuzu ve suyu ekleyin.

Kisik ateste 15 dakika bulgurlari g6z géz oluncaya kadar pismeye birakin.

10 dakika dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.

Salatalik ve naneyi ince ince dograyip ve yogurtla karigtirarak pilavinizin yaninda servis edebilirsiniz.
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