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SADE BISKUVI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

150 g yumusak margarin veya tereyagi
1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 yumurta sarisi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Finn tepsisini yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi i¢in 6nceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine margarin veya tereyag, pudra sekeri, yumurta sarisi ve sekerli vanilini
ekleyip 3-4 dakika yogurun.

Hamuru hafif unlanmig tezgahta merdane ile 3-4 mm kalinliginda agin. Degisik sekillerde kurabiye kaliplari ile
kesip firin tepsisine siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 12 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kurabiyeleri tepsiden alin ve sogumaya birakin.
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