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SACTA ADAÇAYLI KUZU PİRZOLA VE PATATES

3 Yemek Kaşığı Sana Klasik
1 Çay Kaşığı Ucuyla karabiber
3 Yemek Kaşığı Sana Klasik Margarin
3 Adet patates
1 Kg. KUZU PİRZOLA
1 Tatlı Kaşığı tuz
2 Adet ADAÇAYI
1 Çay Kaşığı kırmızı pul biber

KUZU PİRZOLANIZI YIKAYIN.DERİN BİR KABIN İÇİNE PİRZOLALARI KOYUN.İÇİNE KIRMIZI PUL BİBER,
KARABİBER VE TUZU KATIN. TÜM MALZEMEYİ KARIŞTIRIN. AYRI BİR YERDE PATATESLERİNİZİ
SOYUN VE YUVARLAK DOĞRAYIN.SACINIZIN İÇİNE 3 YEMEK KAŞIĞI SANA KLASİK MARGARİNİ
KOYUN. PATATESLERİ ÖNLÜ ARKALI SOTELEYİN. ÜZERİNE PİRZOLALARI DİZİN VE ÖNLÜ ARKALI
PİŞİRİN. KURUTULMUŞ ADAÇAYINI ÜZERİNNE UFALAYIN. SALATANIZ VE YEŞİLLİKLERLE SERVİS
YAPIN.

© lezzetler.com tarif no:77840 • adı:Sacta Adaçaylı Kuzu Pirzola ve Patates • gönderen:İkinci Perde • indirme tarihi:01.04.2025 - 22:21

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sacta-adacayli-kuzu-pirzola-ve-patates-vt57488
http://www.tcpdf.org

