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SACIDE USULU HUNKAR BEGENDI

Serpil Firat

3 Corba Kasigi Un

3 Corba Kasigi Tereyagi

1/2 Kg. Sut

1 Su Bardagi Kasar Peyniri Rendesi
3 Adet Kemer Patican

1 Kg. Dana Kugbasi

2 Adet Sogan

2 Adet Defne Yapragi

2 Cay Kagigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Dana kugbasini, ince dogranmis sogan ve defneyapragi ile birlikte 15 dakika kadar kavuralim, ardindan
pismeye birakalim. Ote yanda un ve tereyagini da bagska bir tencerede kavuralim. Azar azar situ ilave edelim.
Koyu bir kivam elde edene kadar karistiralim. Patlicanlari ocakta kdzleyelim. Kabuklarindan arindirip igini
¢ikaralim ve iyice ezelim. Bedendi sosun igine ezilmis patlicanlari ilave edelim. Son olarak rendelenmis kasar
peynirini, tuzu ve karabiberi sosa katalim ve karigtiralim.

Servis tabadina begendi sosu alalim, Uzerine etleri yerlestirelim. Dilersek rendelenmis kasar peyniri ve
defneyapragiyla susleyebiliriz.
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