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SACHER TURTASI

Kek:

150 gr. dogranmis bitter ¢ikolata
90 gr. oda sicakliginda tereyagi
100 gr. toz seker

100 gr. un

5 adet ak ve sarisi ayriimig yumurta
75 gr. kayisi regelinin suyu
Krema:

1 yemek kasigdi tereyadi

125 gr. dogranmis bitter cikolata
90 ml. soguk koyu kahve

300 gr. pudra sekeri

1 yemek kasidi vanilya

Kek: Firiminizi 160 derecede isitin. 23 cm. ¢capinda kek kalibi hazirlayin. Cikolatayi eritin. Sogumasi icin bir
kenarda bekletin. Tereyadi ve sekeri genis bir kabin icinde mikser ile orta hizda krema kivamina gelinceye dek
¢irpin. Yumurtalarin sansini teker teker karigima ekleyin ve karistirin. Erimis ¢ikolatayi ve unu karigima yedirin.
Mikseri yUksek hizda calistirarak baska bir genis kabin i¢cine yumurtalarin akini sert tepecikler olusturuncaya
dek cirpin. Yumurtalarin akini gikolatal karigima yedirin. Hazirladiginiz hamuru kaliba aktanp 55-60 dakika
pisirin. Yeterince pismis olup olmadigini anlamak icin keke bir kiirdan bafann. Disari ¢ektiginizde kirdan temiz
kalmalidir. 20 dakika bekletin. Kalibin kenarlarini gevsgetip ¢ikarin. Tamamen sogumaya birakin. Keki yatay
olarak ikiye bdlin. Ak parcayi servgis tabagina yerlestirin ve Uzerine kayisi regelinin suyunu yayin. Ust parcay!
Uzerine kapatin.

Krema: TereyaQi ve cikolatay eritin. Kahve, pudra sekeri ve vanilyayi da igine ekleyerek karigtirin. Hazirladiginiz
kremayi kekin Gzerine ve kenarlarina sirtn.
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