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SACHERTORTE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

150 g bitter ¢ikolata

6 yumurta aki

160 g tereyadi (oda sicakliginda)
1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
6 yumurta sarisi

1 su bardagi galeta unu

Dolgu:

125 g kayisi marmeladi

Uzeri icin:

4 - 5 yemek kagiJi toz seker

7 yemek kasi§i su

200 g bitter cikolata

Sislemek icin:

50 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden
agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

150 g cikolatayr benmari ydntemi ile eritin. 6 yumurta akini ¢irpma kabina alin ve mikser ile kar haline gelinceye
kadar, yaklasik 2-3 dakika ¢irpin. Ayr bir kapta tereyagini mikser ile 2 dakika cirpin. Toz seker ve sekerli vanilini
azar azar ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Girpmaya devam ederek yumurta sarilarini teker teker, her birini
30 saniye ¢irparak ekleyin. Galeta unu ve erittiginiz cikolatayi ilave edin, mikserin orta devrinde 1 dakika girpin.
En son hazirladiginiz yumurta aklarini ilave edin ve tahta kasik ile yavasg¢a karistirin. Hazirladiginiz hamuru
kaliba alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 45 - 50 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun. Keki kaliptan ¢ikartip enlemesine ikiye kesin, araya marmelat sirip tekrar kapatin ve
servis tabagina alin.

Toz seker ve suyu bir kaba alin, kisik ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya basladiginda ocaktan
alin, kiicUk pargalara béldiguniz gikolatayi ekleyin, ¢ikolata eriyip karisim parlayincaya kadar karistirin ve kekin
Uzerine yayin.

50 g cikolatayr benmari ydntemi ile eritin. Pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun, ucunu makas ile
ince kesin ve keki stsleyin.
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