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SACHER TORTE

www.miele.com.tr

130 gr. Bitter Gikolata
140 gr. Tereyad!

110 gr. Pudra Sekeri

1 Paket Sekerli Vanilin
6 Yumurta sarisi

Tuz

6 Yumurta aki

110 gr. Seker

140 gr. Un

1 cay kasigi Kabartma tozu (5 gr.)
Kalip i¢in un ve tereyagi
Ustline stirmek igin:
200 gr. Kayisi receli
Glazlr Malzemesi:

200 gr. Seker

125 ml Su

150 gr. Bitter Gikolata

Kek hamuru igin gikolatayi etiniz.

Tereyagini pudra sekeri ile krema kivaminda karistirin, yumurta sarilarini buna yavas yavas yedirin, sonra erimis
cikolatay bu karigima ilave edin.

Yumurta akini bir tutam tuz ve seker ile iyice ¢irpin ve degisimli olarak stizgeg¢ten geciriimis un ve kabartma
tozunu hamura katin ve karigtirmaya devam edin.

Hamuru firnn kagidi ddsenmis kelepgeli kaliba dékin ve pisirin.

Turta tabani sogurken, kayisi recelini 1sitin ve bir sizgegten gegirin.

Sogumus olan turta tabanini kesiniz, kestiginiz parcalara kayisi regelini stirtin.

Cikolatall glazir icin sekeri suyla kaynatin, ¢ikolata ilave edin ve eritin.

Cikolatal glazlrG Sacher turta Gzerinde esit olarak dagitin.
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