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SACHER TART

Malzeme:

5 adet yumurta

1 su barda@i Bizim Mutfak Pudra Sekeri
125 gram Bizim Margarin

100 gram bitter gikolata

30 gram Bizim Mutfak Kakao

1 su bardagi Tozseker

1 su barda@i +2 corba kasigi Bizim Mutfak Un
1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin

4 corba kagi§i kayisi marmeladi

Uzeri icin :

1 su bardagi su

1 su bardadi Tozseker

1 corba kasigi Bizim Mutfak Kakao

1 ¢orba kasigi Bizim mutfak Nisasta Un
160 gram bitter gikolata

40 gram krema

Pudra sekeri ve margarini mikserle ¢irpin. Yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayirin. Yumurta sarilarini teker teker
pudra sekeri ve margarin karisimina ilave edin. Bitter ¢ikolatayl mikrodalga firinda veya benmari usuli eritin ve
karisima ekleyip ¢irpin. Sirasiyla un, kakao ve vanilyayi ilave edip tekrar ¢irpin. Diger tarafta yumurtalarin aklari
ile tozsekeri mikserle ¢irparak kar haline getirin. Hamura kar haline gelmis yumurta aklarini ilave edin. Kasik
yardimi ile yavas yavas karistirin. Kelepceli bir kalibi yaglayip, unladiktan sonra hamuru kaliba bosaltin. Kekin
ortasinin fazla kabarip yamuk bir gérintl olmamasi igin hamurun kalibin kenarlarinda daha kalin olmasina
dikkat edin. Onceden isitilmig 180 derece firinda keki pisirin. Soguduktan sonra keki enlemesine ortadan ikiye
kesin. Arasina ince bir tabaka kayisi marmeladi strtin. Uzeri i¢in 1 su bardag su ile tozsekeri kaynatin. Kakao
ve nisasta ilave edip bir tagim daha kaynatin. Ocaktan alip ¢ikolatayi ilave edin ve ¢ikolatalar eriyene kadar
karigtirin. Son olarak kremay! da ekleyerek karigtirin. Keki bir firin telinin Gzerine oturtup altina bagka bir tepsi
yerlestirin. Uzerine hazirladiiniz sosu dékin. Fazla olan sos alttaki tepsiye dokulecektir. Buzdolabinda 2 saat
dinlendirip dilimleyerek servis yapin.
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