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SACHER KEK

TURTA CAFE & BISTRO Kavaklidere/ANKARA

Malzemeler

8 yemek kasigi kayisi marmelati

4 adet yumurta

8 yemek kasigi ddvilmis findik

1 yemek kasidi nisasta

1 su bardagi toz seker

1 kahve fincani su

1 cay kasigikabartma tozu

1 tath kasidi kakao

3 yemek kasigi rendelenmis bitter ¢ikolata

1 cay kasigi ovaleks ( Pastacilikta kullanilan, ¢cok hafif kdpukll, krema kivaminda bir katki maddesi. Hamura
bembeyaz ve képugdimsu bir kivam vermenin yani sira, pisince yumusak bir dokuya ve purtizsiiz diiz bir ylizeye
sahip olmasini sagliyor. Pastanelerden satin alinabilir.)

Cikolata sos i¢in gerekli malzemeler

1 su bardag st

1 yemek kasigi un

1 tath kasidi kakao

3 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasi@ eritilmis bitter cikolata

Hazirlanisi

Kayisi marmelati hari¢ butin malzemeler ¢cukur bir kaba konur. Mikser yardimiyla 10 dakika iyice karistirilir ve
har¢ elde edilir. Elde edilen harg hafif islatilmig, orta boy bir firin kabina dékulir. 180 dereceye ayarlanmis firinda
30 dakika pisirilir. Pigtikten sonra elde edilen kek, enlemesine 2 pargaya ayrilir. Arasina kagik yardimiyla kayisi
marmelati strtlir ve diger parcasi tizerine kapatilir. Uzerine en son ¢ikolata sos dokulir. Istege gére meyve
dilimleri ve kremayla sUslenerek servis yapilir.

Cikolata sosun yapilisi: Sit kaynatilir. Un, kakao ve toz seker harmanlanarak kaynayan site yavas yavas ilave
edilir. Karnisim kisik ateste 8-10 dakika devamli karistinlarak pisirilir. Eritilmis ¢ikolata da ilave edilir ve 3-4
dakika daha pisirilir.
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