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SACHER KEK

110 gr. pudra sekeri

5 adet yumurta

130 gr. bitter ¢ikolata

110 gr. seker

130 gr. un

120 gr. margarin

3 corba kasig kayisi marmeladi
1 kutu krema

250 gr. damla cikolata

1 ¢corba kasigi yag

Pandispanya icin, yagdi ve pudra sekerini bir kaba alip mikserle ¢irpin. Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin.
Sarilarini karigima ilave edip ¢irpin. Gikolatay! benmari usuli eritip karigima ekleyin. Diger taraftan yumurta
aklarini gekerle girparak mereng (beze) karigimi haline getirin. Gikolatall harca ilave edin. Uzerine azar azar un
ekleyin. Hamuru 16-18 cm ¢apinda kelepceli veya duz yuvarlak bir kaliba dékin. Onceden isitilmis 160 derece
firnda 1 saat kadar pisirin.

Soguduktan sonra enine 2'ye kesin. Arasina kayisi marmeladi sirin. Buzdolabinda sogutun.

Cikolata kaplamasini hazirlamak i¢in, kremayi bir kaba alip kisik ateste isitin. Damla gikolatayi ekleyip eriyene
kadar karistirin. Ocaktan alip igine yagi ilave edin.

Cikolata sosu ile pastanin Gzerini ve kenarlarini kaplayin. Donuncaya kadar bekletin ve dilimleyerek servis

yapin.
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