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SACARASI

2 adet yumurta

1 yemek kasigdi tereyadi
Yarim su bardagi su

1 tath kasidi tuz

5 su bardagi un

1 su bardagi un (agmak igin)
250 gram tereyagd

250 gram kaymak

1 su bardagi pudra sekeri

Tepsi yaglanir. Bir kapta yumurta, tereyagi, su, tuz ve alabildigi kadar unla kulak memesi yumusakliginda bir
hamur yogrulur. Yumurta blyudkliginde bezeler yapilir, yas bez értulir, 30 dakika dinlendirilir. Cok ince agilir,
eritilmis yagdan bir kasik serperek yaglanir, ikiye katlanir. Orta kismina kaymak koyularak gubuk seklinde sarilir.
Tepsinin disindan bagslayarak ige dogru ddsenir. Yufkalar bitince kalan yag kizdirlir, Gzerine serperek gezdirilir.
Finnda pembelesinceye kadar pisirilir. Ylzine pudra sekeri serpilir veya soguk tath surubu gezdirilir.
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