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SACARASI

Eyip Seving

1 kg un

250 gr tereyagi

2 yumurta

250 gr kaymak

Pudrasekeri

Toz antepfistidi (stisleme igin)

Unu hamur yogurma kabina alin. Yumurta, biraz su ve tuz ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur yogurun.
Uzerine nemli bir bez 6rtlip biraz dinlendirin. Dinlenen hamurdan yumurta blyukliginde pargalar koparip 10
adet beze hazirlayin. Bezelerin Uzerine un serpin ve yufka gibi agin. Tereyagini tavada eritin ve her bir bezeye
birer kagik tereyagi siriin. Ortalarina kaymak ekleyip rulo seklinde sarin. Yaglanmig firin tepsisinin igine
yufkalari digtan ice dogru yerlestirin ve kalan yag@i Gizerine gezdirin. Onceden 180 derece Isittiginiz firinda Gzeri
kizarana kadar pigirin. Firnndan ¢ikardiktan sonra Uzerine pudragekeri serpin. antepfistidi ile sUsleyerek ilik
olarak servis yapin.
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