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SAC ARASI

500 gr kaymak

1 su bardag eritilmis margarin
1 su bardag st

1 corba kagigi sirke

1 adet yumurta

1 yemek kasigi yogurt
2 yemek kagidi nisasta
Aldigi kadar un

Bal

Antepfistigi

Pudra sekeri

Kaymak tencereye alinir ve eritilir. Yag kivamina gelince tortusunun gitmesi icin tel siizgegten stzlUr.
Hamuru igin; derince bir kaba yumurta sana margarin sut, 1 ¢orba kagigi sirke, yogdurt ve 2 fiske tuz eklenip
iyice kanstinlir. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar un eklenip yogrulur.

Hamur kuigUk bezelere ayrilir ve unlanmig bir tepsiye dizilip Gzeri bezle értalur ki agilirken diger bezeler
kurumasin. Nisasta ve un karigsimi zemine serpilir ve her beze dncelikle kolaylik olsun diye kigUk kugik agllir.
Sonra sirasiyla her beze incecik agilir. Her yufkanin arasina erimis kaymak surillr ve gevsek rulolar haline
getirilir ve gul gibi sarilip tepsiye dizilir. Kalan yag ile biraz daha yaglanir ve 180 dereceye ayarlanmis firinda
Uzeri kizarincaya kadar pisirilir.

Pisen tatlilar servis tabagina alinir ve bir kismina bal bir kismina pudra sekeri koyulur ve tzerlerine antep fistigi
serpilir.

Sac Arasi servise hazirdrr.
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