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SACAKLI TARHANA CORBASI

1 su bardagi tarhana

Yarim su bardag tel sehriye
1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi tuz

8 su bardagi su

Tarhana 4 su bardagdi suya yarim saat islatilir. Sal¢a ve tereyadi 3 dakika kavrulur. Kalan su eklenir. Kaynayinca
sehriye atilir sisene kadar pisirilir. Sonra suyu ile birlikte tarhana eklenir. Tuz serpilir, sirekli karigtirarak pisirilir.
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