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SACAKLI PONCIK

1 kilogram un

3 su bardag ilik st

1 su bardagi zeytinyag
200 gram pudra sekeri
1 paket yas maya

1 paket kabartma tozu
1 yemek kasigi tuz

1 adet yumurta sarisi
I¢ harciigin:

400 gram beyaz peynir
1 su bardag st

1 su bardag yogdurt
300 gram rendelenmis kasar peyniri

Un ve kabartma tozunu bir kapta karistirin. Siit, maya, zeytinyadi ve pudra sekerini mikserle ¢irpin. Daha sonra
un ve kabartma tozunu karigima elekten gecirerek ekleyin.

1 saat kadar dinlendirdiginiz hamurdan ceviz biytkligiinde pargalar koparip yagh kagit serilmig tepsiye dizin.
Ustlerine firga yardimiyla yumurta sarisi surtin. 170 derecedeki firinda tstl iyice kizarana kadar pisirin. Pistikten
sonra sogumaya birakin. )

Daha sonra bigakla pogagalarin yanlarindan ortalarina gelecek kadar kesikler acin. Igine beyaz peynirli karigimi
sUrln ve hafifce bastirin, peyniri disariya tagirin. Peynirli kisimlarini rendelenmis kasar peynirine batirdiktan
sonra servis tabagina dizin.
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