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SACAKLI POGACA

1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 tath kasidr mahlep

1 yumurta

2,5 su bardagi un

1 gorba kagigi seker

Igi igin:

50 gram beyaz peynir

1 ¢corba kasigi tereyagd

3 corba kasigi labne peynir
50 gram taze kagar peyniri

Derin bir kabin iginde unu ve mayay! karigtirip ortasini agin. igine ilik siit, tereyagi, yumurta aki, mahlep ve sekeri
koyup elinizle iyice yogurun. Yumusak, hafif ele yapigan bir hamur olmali. Bu hamuru 25 dakika dinlendirdikten
sonra pargalara kopartip top top yapin ve tepsiye dizin. Uzerine yumurtanin sarisini siiriin. 190 derecedeki
firnda 30 dakika pisirin. I¢ malzemesini kasar peynir rendesinden bir miktar ayirip karistirin. Firndan ¢ikan
pogacalari biraz sogutup ortalarindan biraz kesin ve peynirli karigsimdan striin. Kenarlarinda biraz tereyagi olsun
ki kasar peynir rendesine batirinca yapissin.
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