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SACAKLI

KlgUk bir tavuk
3 kasik tereyagi
1 kilo un

3 yumurta

Tuz
Kirmizibiber

1- Un, yumurta, tuz ve suda 6zlendirilerek bir hamur yogdrulur. Sonra yarim saat dinlendirilir. Dort esit pargaya
bolGnr.

2- 2 mm kalinhiginda agilir. Yufkaya biraz un serpilip oklavaya sarilir. Sarildiktan sonra oklava iginden gikarilir.
Ince ince kesilir. Yufka boyunda uzun uzun makarnalar elde edilir.

3- Bu elde ettigimiz makarnalar biraz kurutulduktan sonra yaglanmis tepsiye saga saca yerlegtirilir. Dért yufka
da ayni sekilde yapilip hepsi bir tepsiye yerlestirilip kizgin firma strdlGr.

4- Tencerede tavuk pigirilir. Tavuk suyun iginden ¢ikartilir. Tavugun suyu firndan ¢ikmig sagaklinin Gstine
doékalar. Agir ateste tavuk suyu cektirilir. Uzerine kirmizi biberli yag dokulir. Tavuk da par¢a parga didilerek
Uzerine yerlestirilir.

ML® Sacakli Tavuk icin tiklayinML® Sacakli Kurabiye icin tiklayinML® Sacakli Pacanga icin tiklayin
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