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SACAKLI PATATES KOFTESI

Sahrap Soysal

3 adet orta boy patates

1 adet orta boy kuru sodan
1 cay kasigi tuz

karabiber

Y2 ¢ay kasigi kimyon

2 yemek kasigi tepeleme un
Kizartmak igin:

1 su bardagi siviyag

Patatesleri soyup yikadiktan sonra rendenin iri gézlyle rendeleyin. Suyunu sikmayin.

Sogani soyup bu sefer rendenin ince tarafiyla rendeleyin. Sonrada patateslerin Gizerine soganlari aktarin. Tuz,
karabiber ve kimyonu katip, unu ilave edin. Bir ¢atalla iyice karigtirin.

Ote yandan yagi derin bir tavada veya bir tencerede iyice kizdirin.

Patatesli karisimdan kasikla alarak yakin mesafeden kizgin yagda aktarin. Altin sarisi gibi kizaran kéfterli bir el
slizgeci yardimiyla stizdirerek Gzerine kagit havlu serilmis bir servis tabagina ¢ikarin. Sicak olarak servise
sunun.
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