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SACAKLI MUHALLEBI

250 gr kadayif

1 dolu ¢orba kasigi tereyagi
1 cay bardagdi ceviz

2 corba kasiJi seker
Mubhallebi igin:

1 litre st

1 su bardag seker

1 su bardag pirin¢ unu

1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

Tel kadayif ince kiyilir, tereyaginda kahverengi olana kadar kavrulur. Seker ve ceviz eklenir. Diger yanda
muhallebi malzemesi bir tencereye konur ve orta ategte siirekli karigtirarak g6z g6z olana kadar pigirilir. Sonra
kaselere pay edilir. Uzerine hazirlanan kadayif konur.
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