B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SACAKLI MAKARNA

1 su bardagi su

1 corba kasigi siviyag
1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar un

Uzeri igin:

2 su bardagi et suyu
2 corba kasiJi siviyag
1 cay kasigi tuz

Hamur malzemesiyle sert bir hamur yapilir, yarim saat dinlendirilir. Sonra ikiye béltndr. Unla, merdaneyle bigak
sirt kalinh@inda acilir. 1 santim kalinhdinda seritler kesilir. Fazla unu silkelenerek yaglanmis firin kabina konur.
180 derece firinda pembelesene kadar pisirilir. Sicakken Uzerine yagla, tuzla kanstinlmis et suyu gezdirilir. 5
dakika daha firina verilir.

© lezzetler.com tarif no:68143 « adi:Sagakll Makarna « génderen:balzamik « indirme tarihi:30.04.2024 - 15:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sacakli-makarna-vt51409
http://www.tcpdf.org

