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SACAKLI COREK

25 gr margarin

2 adet yumurta

1 bardak ilik sGt
Yarim paket yas maya
1 yemek kasigi seker
1 tath kasidi tuz

1 poset krem santi
Aldig1 kadar un

30 gr Krem peynir

1 tutam maydanoz

Derin bir kabin igerisinde margarin, maya, ilik st ve seker karigtirilip yumusatilir. Yumusatilan malzemeye
karigtirarak diger malzemeleri eklenir. En son toz santi ve un eklenerek iyice yogurulup Uzeri Ortilerek 1 saat
kadar mayalanmaya birakilir. lyice kabarip mayalanan hamurlardan istenilen blyUklikte parcalar koparilip
pogaca sekli verilip Gzerine yumurta sarisi strerek soguk firinda kizarana pisirilir. Firlndan ¢ikan ¢orekler iyice
ilyinca krem peynir ve maydanoza bulanip servis yapilir.
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