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SAC USTUNDE HUNKARBEGENDI

500 gram kuzu eti

3 adet kbézlenmis patlican

1 ¢corba kasigi tereyad

50 gram kasar peyniri rendesi
10 adet zeytin

3 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 adet kézlenmis kirmizibiber

Etleri kendi suyunu gekinceye kadar bir tencerede pisirip Uzerine salcall suyu ekleyip 20 dakika pisirin.
Patlicanlari bicakla ezin, tGzerine tereyagini eritip ekleyin ve ezerek karistirin. Igine kasar peyniri rendesini de
ekleyip ezilmis sarimsaklari, ¢cekirdekleri ¢ikartilmig zeytinlerle beraber karistirin. Kézlenmis kirmizibiberleri
bicakla kiyip i¢ine ekleyin. Bu karisimin igine zeytinyadi ekleyip lezzetine lezzet katin. Bu karigimi da sac Uzerine
alip Uzerine pigen etleri yerlestirip, sicak olarak ikram edin. Sofranin ortasina sacla birlikte getirip farkl bir
sunum yapin.
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