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SAC TAVA

400 gram dana kugbasgi
50 gram kuyruk yagi

4 adet domates

4 adet sivri biber

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

4 yemek kagig! sivi yag
1,5 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasigi pul biber

1 cay kasigr kekik

Sogani, sarimsagi ve biberi ince ince, domatesleri ise kiip kiip dograyin.

Sac tavayi isitip sivi yagi kizdirin.

Soganlari tavaya alin ve yumusayana kadar kavurun.

Soganlara biberleri ekleyip kavurmaya devam edin.

Ardindan etleri ve kuyruk yagini ekleyin ve suyunu salip ¢ekene kadar kavurmaya devam edin.
Sarimsaklar, tuzu ve baharatlari da ekleyin ve karistirin.

Birkac dakika sonra domatesleri de ekleyip 5 dakika daha pisirin.

Altini kisip 10 dakika daha pisirdiginiz yemegi sicak servis edin.
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