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SAC TAVA (DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

200 g kuzu kusbasi
200 g tereyagi

1 adet domates

3 adet yesil sivri biber
1 adet kuru sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigr kekik

Sac tavada eritilen tereyaginin Gizerine dinlendirilmis kuzu kusbasi ilave edilerek 10 dakika pisirilir.

Daha sonra dogranmis kuru sodan ve yesil sivri biber, tuz ve kekik de ilave edilerek 5 dakika strekli
karigtirilarak pisirilir.

Ardindan kabugu soyulmamis ve kip kip dogranmis domatesler ilave edilir. Bu sekilde 5 dakika daha pigirilerek
servise hazir hale getirilir.
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