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SAÇ ÖRGÜLÜ ÇELENK
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Tart hamuru için:
250 gr tereyağı
150 gr puda şekeri
450 gr un
3 yemek kaşığı su
1 yemek kaşığı kakao
Ayrıca:
1 yumurta sarısı
1 yemek kaşığı süt
1-2 yemek kaşığı iri taneli toz şeker

Yağ ve pudra şekeri çırpılır.
Un su ilave edilerek hamur yoğrulur ve ikiye bölünür.
Hamurun yarısı kakao ile karıştılır.
Soğukta 30 dk dinlendirilen hamurlar ince parmak kalınklığında 10 15 cm uzunluğunda olacak biçimde
yuvarlanarak uzatılır.
Kakolu ve diğer uzatılmış hamurlar birbirine geçirilip (saç örgüsü şekline) halka şeklinde birleştirilirler.
Halkalar yağlı, kağıt yayılmış tepsiye yerleştirilirler.
Yumurta sarısı ve süt iyice karıştırılarak halkaların üzerine sürülüp üzerine toz şekeri serpilir.
Halkalar ısıtılmış fırında 200 derecede 15 dk pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:111990 • adı:Saç Örgülü Çelenk • gönderen:Kurabiye Tarifleri • indirme tarihi:11.05.2024 - 20:42

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sac-orgulu-celenk-vt81796
https://unkurabiyesitarifleri.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/sac-orgulu-celenk-111990.jpg
http://www.tcpdf.org

