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SAC ORGULU CELENK

https://unkurabiyesitarifleri.com

Tart hamuru igin:

250 gr tereyagi

150 gr puda sekeri

450 grun

3 yemek kasigi su

1 yemek kasigi kakao

Ayrica:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sit

1-2 yemek kasig iri taneli toz seker

Yag ve pudra sekeri ¢irpilir.

Un su ilave edilerek hamur yogrulur ve ikiye bélindr.

Hamurun yarisi kakao ile karistilir.

Sogukta 30 dk dinlendirilen hamurlar ince parmak kalinkliginda 10 15 cm uzunlugunda olacak bigimde
yuvarlanarak uzatilr.

Kakolu ve diger uzatilmig hamurlar birbirine gecirilip (sa¢ 6rgisu sekline) halka seklinde birlestirilirler.
Halkalar yagl, kagit yayilmis tepsiye yerlestirilirler.

Yumurta sarisi ve sut iyice karigtirilarak halkalarin Gzerine surtlUp tzerine toz sekeri serpilir.

Halkalar isitilmig firnda 200 derecede 15 dk pisirilir.
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