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SAC KOMBESI

Hamuru igin:

3 kiloun

1 corba kasigi tuz

3 su bardagi sivi yag
1 su bardagi yogurt
Igi igin:

4 kilo sogan

2 kilo kiyma

Tuz

Kirmizibiber
Karabiber

2 corba kasig salga

3 su bardagi sivi yag
Uzeri igin:

2 yemek kasigi yogurt
1 yemek kasigi sivi yag

Derin bir kabin i¢inde un elenir. Unun ortasi agilir. Igerisine tuz, yag, yogurt, bir yumurta, yarim limon suyu,
kabartma tozu konularak kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilir ve yarim saat dinlendirilir.

Soganlar ince ince kiyilir. Kiyma, ince kiyilmis maydanoz, salga, baharat ve yag ile bir karisim elde edilir.

Kdmbe tarifi igin 6nceden hazirlanip dinlenmeye alinan hamur dokuz egit pargaya bolcin.

Orta boy bir firin tepsisinin tabani yaglanarak hazir bekletin. ilk bezesi alabildigince ince agilan yufka tepsiye
doseyin.

Uzerine firga yardimiyla sivi yag strin. Ayni islem ikinci yufkaya da uygulayin.

Ugtincl yufkanin tizerine kiymali harci yayin. Dért ve besinci yufkalara birinci ve ikinci yufkalara uygulanan iglem
yapin.

Altinci yufkanin Gzerine yeniden kiymali hargtan dogeyin. Kalan U¢ yufka da arasi yagli olarak st Uste yerlestirin.
Uzerine yogurt ve sivi yag ile hazirlanmis karisim dokun.

istege gdre firna konmadan énce baklava dilimi ya da kare olarak dilimleyin.

Onceden isitilmis firnda 200 derecede 35-40 dakika pisirin. Odun atesinde pisirilecekse altina ve Ustline sac
kapatilir ve bu sekilde pigirin.
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