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SAC KAVURMA

800 g Kugbagi Et

2 Adet Sogan

2 Adet Domates

4 Adet Yesil Sivri Biber

2 Adet Kirmizi Biber

4 GCorba Kasigi Zeytinyagdi
2 Tath Kagigi Tereyagi

3 Cay Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

2 Gay Kasigi Kekik

Tavaya zeytinyadini koyup kizdiralim. Etleri igine atip ylksek ateste surekli karistirarak pisirelim. Etler suyunu
birakip ¢ektikten sonra ocagin altini kisip yemeklik dogradigimiz soganlari da atip kavurmaya devam edelim.
Ardindan kiiglk dogradigimiz sivri ve kirmizi biberleri, daha sonra da kiip kip dogradigimiz domatesleri ilave
edip pisirme islemini strdirelim. Etler iyice yumusayinca tereyagdini katalim. Tuzu, karabiberi ve keki@i de
ekleyip ocagin altini kapatalim. Sicak sicak servis yapalim.
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