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SAC KAVURMA

1 Kase Dogranmis Arpacik Sogan

100 Gram Kuyruk Yagi

1 Kg Kavurmalik Dogranmig Kuzu Kugbasi
2 Adet Dogranmig Carliston Biber

2 Adet Yemeklik Dogranmig Kirmizi Biber
Tuz

Toz Karabiber

Sac tavasina yaglari ilave edin ve orta ateste eriyene kadar kavurun

Etleri ekleyin ve suyunu ¢gekene kadar orta ateste kavurmaya devam edin.

Sogan ve biberleri de ilave edip dirilikleri gidene kadar kavurun.

Tuz ve karabiberini de ekleyip ¢ok az sicak su ilave edip kapagini kapatin. 10 dakika bu sekilde pisirin. Daha
sonra kapagini agin ve tamamen suyunu ¢ekene kadar pigirin

Istege goére Uzerine kasar da rendeleyebilirsiniz.
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