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SAC KAVURMA

2 yemek kasigi zeytinyagi
750 gram kuzu kusbagi

3 adet sogan

3 adet kdy biberi

2 adet domates

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasig pul biber

1 cay kasigr kekik

2 yemek kagsidi sivi yagi tavaya koyup kizdirin.

Etleri ilave edin ve ylksek ateste suyunu salip ¢ekene kadar kavurun.

Etler hafif kizardiginda, iri kipler halinde dogradiginiz soganlari tavaya ilave edin ve karistirin.

Soganlar sotelendikten sonra 3 adet yesil kdy biberini de tavaya ekleyin.

Ara ara karigtirarak soteleme islemine devam edin.

Biberleri de sotelendikten sonra 2 adet soyulmus, kiip dogranmis domatesi ilave edin.

Domatesler pistikten sonra 1 yemek kagsigi tereyagi ekleyin ve karistirin.

Baharatlarin timund ekleyip, 2-3 dakika karistirdiktan sonra ocagin altini kapatin ve yemeginizi sicak olarak
servis edin.
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