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SAC KAVURMA

500 gr. kugbasgi et

6 adet sivribiber

4 adet kiiglik boy sogan
3 kaslk siviyag

Tuz

Karabiber

Kekik

Feslegen

Pul biber

Kusbagi etler kiiclik pargalara ayrildiktan sonra yikanir ve stizgegten gegirilir. Et haglanirken diger malzemeler
hazir hale getirilir. Once soganlar kiip kiip dogranir daha sonra biberler ve en son olarak domatesler dogranir.
Bu arada kirmizi biberde bu yemege ¢ok yakigiyor. Sac tavaya dénce soganlar koyulur, iyice pembelestikten
sonra biberler ilave edilir. lyice kavrulduktan sonra, haglanmis etler ve baharatlar ilave edilir. 15 dakika kisik
ateste pigirilir. En son domatesler ve hagladigimiz et suyundan 1 ¢ay bardagi ilave edilip, yaklasik on dakika

pigirilir.
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