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SIVAS SAC KATMERI

https://sivas-yemekleri.com

4 su bardagi un

20 gr. yasmaya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi tozseker
175 gr. margarin

Hamuru, tuz, su ve un ile yogrulur. Yufkaya yakin biyUklikte agilir ve dnceden eritilmig yag ile hamur yaglanir.
Yaglanan hamur uglari karsilikli katlanarak kare seklinde bohg¢a yapilir. Bu is bitince, 6énce yapilanlarin yadi
donar, hafif¢e oklava ile agilip sac tstline konur. Sade yag ile sac Uzerinde iki yuzlU piserken yaglanirsa tel tel
olur daha fazla [?ITel doker[?]. Bu is biraz zahmetli oldugundan, pistikten sonra tepsiye alinip yaglanir.
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