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SAC KAPAMADA PARCA ETLI PILAV (NIGDE)

Nigde Il Kiltiir ve Turizm Midarligi

1 Kg Kugbasi Haglanmis Kuzu Eti
3 su bardagdi Yikanmig Piring

1/2 paket margarin

5 Su Bardagi Et Suyu

2 Gorba kasigr un

Tuz

Karabiber

Kuzu eti kugbasi seklinde dogranarak kavrulur sonra 10 dakika haslandiktan sonra stzllerek hazir hale getirilir.
Bir tepsi icerisine margarin konularak eritilir ylkanmis piring ilave edilerek birkac defa yagda cevrildikten sonra
tepsi icerisine yayilir sonra haslanmig kusbasi etler pirinci kapatacak sekilde tepsiye serilir et suyu ilave edilerek
sa¢ kapamada 25 dakika pigirildikten sonra servis yapilir.

Not: Sac kapama bir nevi tabi bir firindir Kézlin Gzerine sag ayagi yerlestirilir pisirilecek sey sag ayaginin tizerine
konularak Uzeri sicak kulle kaplanmig sagla ortllerek pismesi saglanir.
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