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SAGC EKMEGI (SANLIURFA)

4 subardagi su
Aldig1 kadar un

1 tath kasidi tuz

1 adet yasmaya

1 cay kasigi seker
125 gryag

Gukur bir kap alinir ortasi agilir bir bardak ilik su tuz tozseker konur elimizle mayayi yumusatiriz, daha sonra
azar azar unla yogurarak unu toplariz, 1 saat mayalanmaya birakiriz daha sonra limon blyUkliginde hamurlar
alarak altini GstinG unlariz, bastan merdana ile sonra oklava ile agariz, ne ince ne kalin bir yufka ele edilir,
yufkalar daire seklinde blyik olur odun atesinde kizgin sacta pisirilir, sicakken Gzerlerine yag surGlUr.

Not: Kebabin yaninda, peynirli, patetesli, kiymali olarak diriim yapilir, sicak sicak yenir.
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