Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAC DOLAMA (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

Hamuru:

1 kg Un

1 Tath Kagigi Tuz

1 Kigik Gay Bardagi Sivi Yag
Aldig1 Kadar Su

I¢c Harc:

1 Kése Ezilmis Haghas

1 Su Bardag@i Sivi Yag

1 Yumurta

Genis bir k&senin icinde ezilmis haghas ve bir su bardagi yag karistirilarak hazir hale getirilir. Genig bir kabin
icine un elenir. Uzerine tuz, yag, ilave edilerek, ik suyla kulak memesi yumusakliginda hamur yapilir. Hamur
oklavayla ekmek tablasi Gizerinde yufka seklinde agilarak Gizerine ezilmig haghas surilerek hamursuz gibi rulo
seklinde sarilir. Hafif yaglanmis yuvarlak bir firin tepsisine dolayarak yerlestirilir. Uzerine yumurta surulerek
Onceden isitilmig firinda pigirilir.
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