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SAC BOREGI

Yarim kilo un

1 cay kasigi tuz

Yeteri kadar su

Igi igin:

300 gram kiyma

1 sogan

1 corba kagigi siviyag
Tuz, karabiber, pul biber

Derin bir kabin igine unla tuz alin ve lizerine yavagga suyu ekleyip yogurmaya baglayin. Bu karigimi yumusak bir
hamur haline getirip 20 dakika dinlendirin. Daha sonra bezelere ayirip her bir bezeyi de ince bir sekilde acin. I¢
malzemesi icin sogani rendeleyip siviyag ile beraber kavurun. Kiymay ekleyip kavurmaya devam edin ve
baharatlari ekleyip ocaktan alin. Bu kiymali harci yufkalarin i¢lerine paylastirin ve kapatin. Sag¢ Gizerinde iki
yUz0nU de pisirip yag surin. Cok lezzetli bir bérek oluyor denemelisiniz.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 29.06.2021
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