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SAC BOREGI

3 su bardagi un

1 corba kasigi yogdurt

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1 su bardagi ilik su

1 gay kagigi kuru maya
Iciigin:

2 haglanmig patates
Yarim sogan

200 gram lor peyniri

Unu derin bir kabin igine alip igine kuru mayayi, yogurdu, zeytinyagdini ve tuzu ekleyip yumusak bir hamur yapin.
Bu hamuru 15 dakika kadar dinlendirin. Diger tarafta haglanmis patatesleri ezip i¢ine peyniri, rendelenmis
sogani ve istediginiz baharatlari ekleyip hazirlayin. Dinlenmis hamuru da servis tabagi blyikliginde agin. Bir
kenarina i¢c malzemeden yayin. Diger tarafini Gzerine kapatip kenarlarini bastirin. Yagdsiz tavada iki yizini de
pisirip sicak olarak servis yapin.
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