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SAG BOREGI (ANTALYA)

5 su bardagi un

1,5-2 su bardagi su

1 tath kagig tuz

Ici:

2 su bardagi rendelenmis peynir
1 demet kiyllmig maydanoz
Uzerine:

1 su bardag tereyag

Su, un tuzla kulak memesi yumusakliginda hamur yap, yumurta blyUkliginde bezeler yap, yas bez altinda
yarim saat dinlendir, a¢. Peynirle maydanozu karistir, agilan yufkanin yarisina dése, yarim ay seklinde kapat,
kenarlarini bastir. Kizgin sacta pisir. Sactan alinca yag sur, bitin borekleri ayni sekilde, pisir, yaglayarak st
Uste koy. Servise al.
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