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SAC ARASI

3 yemek kasigi (105 gr) Bizim Yag
10 adet baklavalik yutka

200 gr kaymak

Serbeti igin;

1,5 su bardag toz seker

1,5 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

Uzeri icin;

1 cay bardagi i¢ fistik

Serbeti icin; tencerenin igine suyu ve toz sekeri koyup kaynatiyoruz. icerisine 1-2 damla limon suyu ilave edip
ocaktan alip ihmasini bekliyoruz.

Tavada Bizim Yag[? eritiyoruz.

Baklavalik yufkalari diiz bir tezgaha seriyoruz ve 2 adet baklavalik yufkanin (izerine erittigimiz Bizim Yag[?ldan
gezdiriyoruz.

Yufkanin u¢ kismina kaymak koyup, rulo seklinde sariyoruz ve gul béregi sekli veriyoruz.

Hazirladigimiz rulolar yaglanmis firin tepsisine diziyoruz.

Yufkalar sarma iglemi bittikten sonra, kalan yagi strlip, énceden isitilmig 180° firinda Gzerleri kizarana kadar
pigiriyoruz.

Sac arasi tatlisina firindan ¢ikarir gikarmaz soguga yakin olan serbeti dékiyoruz.

Tatlimiz serbetini ¢cektikten sonra Uzerine i¢ fistik serpip servis edebiliriz.

Not: Tatlinin (izerine gezdirdiginiz serbet cok sicak olmamali ki tatliniz hamurlagsmasin.[?]
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