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SAC ARASI (KONYA)

9 adet baklavalik yufka

3 corba kasigi tereyagi

1 paket kaymak

Serbeti igin:

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardagindan biraz fazla su
1 damla limon suyu

Serbet igin, bir tencereye su ve toz sekeri koyuyoruz. Igine bir-iki damla limon suyu ilave edip kaynatiyoruz ve
ihmasini bekliyoruz. Bir tavaya tereyadi koyup eritiyoruz. Baklavalik yufkalari diiz bir tezgaha seriyoruz. Bir adet
baklavalik yufkanin Gzerine tereyadini gezdiriyoruz. Yufkanin u¢ kismina kaymak koyup, rulo seklinde sariyoruz
ve gul boredi sekli veriyoruz. Hazirladigimiz rulolar yaglanmis tepsiye diziyoruz. Yufkalari sarma iglemi bittikten
sonra, aralarina tereyagi sirip 6nceden isitilmis 180 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigiriyoruz. Firindan
¢ikarir clkarmaz tzerine soguga yakin olan serbeti dékip serbeti cekmesini bekliyoruz.
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