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SAC ARASI (KONYA)

h ://acunn.com

Sac arasi igin:

180 gram Kaymak

200 gram Tereyag!

24 adet baklavalik yufka

1 su bardagi ceviz ici (dévalmUs)
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

1 dilim limonun suyu

Serbet igin seker ve suyu bir tencerede karigtirarak kaynamaya birakin.

Kaynama baglayinca atesin altini kisin ve 7 dakika kaynatin. Limon suyunu sikip ocaktan alin.

Tereyagini bir tavada eritin. Olusan tim kdpUgu ve beyaz tortulari temizleyin.

Yufkalari iki parcaya bélin ve nemli bezin altinda bekletin.

Tezgaha erimis tereyagini damlatin ve 4 kat olacak sekilde yufkalar dizin. Her katin Uzerine tereyagi gezdirin.
Son kata da tereyag siirdikten sonra yufkanin bir ucuna bir tatl kasigi hafif yumusak kaymak surin.
Kaymak&apos;in Uzerine ceviz serpin ve ¢ok sikistirmadan bir rulo gibi yuvarlayin. Bu esnada kuru kalan
kisimlara ve dig ylzeyine de tereyagi strtin.

Ruloyu ige dogru yuvarlayip bir sarmal yapin ve yaglanmis firin tepsisine dizin.

190 derecede 6nceden isitilmig firnda 20-25 dakika kehribar rengi alana kadar pisirin.

Pisen sac aralarini 5 dakika dinlendirip Uzerlerine ilik serbetle islatin.

Sac aralarini sicak ya da oda sicakliginda (izerine ceviz ve kaymak ekleyerek servis edebilirsiniz.
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