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SAC ARASI COREGI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

1 kasik tereyagi

2 yumurta

2kgun

Maya

1 su bardagi Ceviz i¢i (veya kavurma/kiyma)

Ceviz igi (veya kiyma) disindaki butin malzemeler karistirilarak hamur yogrulur.

Sonra kabarana kadar bekletilir. Hamur oklava ile (pisirilecek tavaya yerleGecek blyuklikte) kalin bir yufka gibi
acllir (istenilen kalinlikta yapilir).

Gorek tavasinin (35-45 cm. ¢apinda, 8-10 cm. derinliginde bakir tava) i¢i, i¢ veya kuyruk yagi strtlerek yagdlanir.
Tavaya bir yufka désendikten sonra tzerine bol ceviz serpilir.

Daha sonra bir kat yufka ve ceviz igi ile en az 5-6 kat yapilir.

Uzeri battn bir yufka ile rtlldikten sonra yumurta sarisi strtilir. Sac ayaginin tzerine yerlegtirilir.

Tavanin agzi ters gevrilmiG ekmek saciyla kapatilir (Sacin gukur kismi disa gelecek ve killenmis sekilde).
Gorek tavasinin altinda ategs yakilir. Uzerine kapatiimig sacin tzerinde de ates yakilir.

Gorek her iki ates arasinda piger.

Not: Ayni tadi vermese de bu ¢orek bildigimiz firin tepsisine ddsenerek elektrikli firnlarda da pisirilebilir.
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