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SABUN KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 su bardag yogdurt

1 su barda@i hindistancevizi
Yarim su bardagi siviyag

1 paket vanilya

1 tath kasidi karbonat

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Pudra sekeri ve yumurtalar karistirma kabina konur, mikserle 3 dakika c¢irpilir. Yogurt, siviyag katilir, biraz daha
¢irpilir. Elenmis un, karbonat, kabartma tozu, vanilya ve hindistancevizi konur. Tahta kasikla alt-tst ederek
kanstinilir. Orta buyUklUkte dikddértgen yaglanmig tepsiye dokilur, dizeltilir. Kizarmamasi igin Uzerine hamura
degmeyecek sekilde pisirme kagidi értiillr. 165 derece firinda 1 saat pisirilir. Firindan ¢iktiktan 15 dakika sonra
kicUk sabun kaliplari buyUkligtinde dilimlenir.
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