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SABRILAN CORBASI

(POTAGE CHABRILLAN)

8 kisilik MALZEME :

Ince dilimlenmis 1 kliclk sogan
1/4 kereviz

1/2 kG¢Uk pirasanin beyazi

2 ¢orba kagigi margarin

2 kahve fincani un 60 gr.

6 corba kagsiJi domates salcasi
1/2 tath kasigi tuz

12 bardak et suyu (2.5 litre)

YAPILISI :

Bir tencereye yagi ve sebzeleri koyup orta ateste 3-4 dakika karigtirarak kavurup unu ilave ediniz

Iki dakika daha kavurup salgayi ilave ediniz

Bir dakika daha kavurup tuzunu ve et suyunu ilave ederek orta ateste kaynatarak yirmi dakika pisirip atesten
alip slizgegten gegiriniz

Asagidaki haslanmis yesil salata ve sehriyeyi ilave edip servis ediniz

4 corba kasig tel sehriye,
6 yaprak yesil salata)

Tel sehriyeyi suda kaynatarak dort dakika haglayip sogutarak stizdiriiniz
Yesil salatay titiin gibi ince dograyip bir dakika kaynar suda haglayip sogutup stizdirtniz
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