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SABLE BISKUVI

250 gr.un

120 gr. tereyagdi

100 gr. seker

3 adet yumurta

100 gr. findik, badem veya yesil fistik
Vanilya

Limon kabugu rendesi

Karbonat

Un hamur tahtasina elenir. Yag konur. iki yumurta sarisi, un, seker, vanilya, limon kabugu rendesi ilave edilir.
Yogurulur. Yirmi dakika dinlendirilir. Altina Gstiine un serpilerek yarim santimetre kaliniginda agilir. Kalipta
sekillere kesilir. Uzerine yumurta sarisi strlir. Kiyilmig findik yapistirilir. Orta firinda pisirilir.
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