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SABLE BISKUVISI

500 gram un

250 gram tereyadi ve margarin
250 gram pudra sekeri

1 paket vanilya

3 yumurta

50 gram findik

Un elenir, ortasi agilir. Tereyad krem haline getirilir. Pudra sekeri, bir yumurta, bir yumurta sarisi, vanilya konur.
Etrafindaki unlar alinarak hamur yapilir. Ustiine nemli bir bez konur. 20 dakika dinlendirilir. Merdana ile altina
usttine un serpilerek 1 cm. kalinliginda agllir. Istenilen blyiklikte yuvarlak ve gekilli kaliplarla kesilir. 1 cm. ara
ile tepsiye dizilir. Bir kisminin Ustiine yumurta sarisi sUr0lUr. Ince bigakla gizilerek sekiller verilir. Findiklar kalin
disli makinadan ¢ekilir, veya ddvilerek kalan biskdilerin Gzerine yumurta beyazi sdrllerek ¢ekilen findik serpilir.
Orta hararetli firinda 30 - 35 dakika pisirilir.
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