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SABLE BISKUVISI

1 yumurta

250 gr. yumusak margarin

1 cay bardagi zeytinyag

1 corba kasigi yogdurt

2 ¢ay bardagi pudra sekeri
5-5,5 su bardagi un

1 paket hamur kabartma tozu
1 paket sekerli vanilin

limon kabugu rendesi

Hazirlanisi:

Unun ortasina yag, yumurta, pudra sekeri, zeytinyadi yogurt, kabartma tozu, sekerli vanilin ve limon kabugu
rendesi ilave ederek, yogurunuz. Merdane ile 1 cm. kalinhdinda aciniz. Hamuru kalipla keserek yaglanmis bir
tepsiye diziniz. Orta hararetli firnda 25-30 dk. kadar pisiriniz. Sicakken Uzerine pudra sekeri eleyiniz.
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